Entrées Plats principaux

Marbré de bar (F) A P artager

salade grecque revisitée

granité de salade grecque Céte de porc rassie de St Gall

25,50 sauce Chateaubriand, oignons grelots
mousseline de mais frais

(Euf parfait de Soral courgette rotie féta & menthe, rosti

mousseline de mais 62.- p.personne

écume 4 la feve tonka, amandes

1990 en solo...

Cuisses de pigeon (F) Rack de cerf (HU) laqué & l'ail noir

panées et laquées au gambero rosso caramel de chou fleur, pleurottes

21.50 courgette rotie féta & menthe, rosti
48.-

Salade de mesclun
vinaigrette & 'Ume-Su Dos de maigre (1) laqué & la viethamienne
9.90 hachis de maigre en ga[e’cte

courgette rotie féta & menthe, rosti

e
Pour les enfants

Risotto & la créme de poivron & tomate, olives
Jus de pomme naturel / sirop de Berne
taggiasche, creme dail et gamberi rossi (1)

Filet de maigre (1) ou rack de cerf (HU) 39 [ sans gamberi, avec ricotta 29.-

courgette rotie fé‘ca & menthe, rosti
Filet de ’ooeuf angus (Fih/ Schwyz)
g[ace Rohr au choix jus au poivre du Cameroun

19.90 courgette rotie féta & menthe, rosti

64.-

Tva et service inclus



Desserts

Tarte tatin 2.0
quene“e de double créme

ﬂew de sel de Maldon

15.-

Créme brilée au miel, fagon sabayon
sorbet & la cardamome
compotée d’abricots et crumble

16.-

Glaces / sorbets de la chocolaterie Rohr

parfums du moment, la boule

5-50

Glace/sorbet Rohr du moment (cf ardoise)
& arvosage 2cl eau de vie de Saconnex-
d’Arve :

péche, abricot, poire, pruneau, kirsch
ﬁfamboise, coing, mirabelle

14.50

Tva et service inclus



