Entrées Plats principaux

a partager...

Calamaretti en persi“ade

lard de colonnata
Cote de porc rassie de St Gall

sauce grenob[oise déstructurée

pour 2 personnes 64-pp
25.50
muhammara (créme de poivron grillé)
salade et vinaigrette aux anchois, rosti
(Euf 64° de Soral
coulis de cresson, créme aigre n SO[O"'
ceufs de truite rose
19.90
Tartare de ]ooeuf de Genéve, pavﬁAMé au
laurier, mousse tonnato, tuile de pain carasau
Soﬁ shell crab

caponata sicilienne, rosti
sauce Nam iin, tartare d’a[gues

44.-
salade de radis datkon

25.50
29 Magquereau au barbecue, ponzu, coques

huile au pevsi[ et caviar d’aubergine

Salade de mesclun . o
caponata sicilienne, vosti

vinaigrette a [Ume-Su i

9-90

Risotto Portoﬁno s eréme au basilic, citron

confit, olives taggiasche, gamberi rossi (1)

Pour les enfants

39.- / sans gam’oeri, avec ricotta 29.-

Jus de pomme naturel / sirop de Berne

Filet de ’ooeuf Angus (Lauper , Athenaz/ GE)

tartare de beeuf tonnato ou maquereau grillé jus au poivre du Cameroun
caponata sicilienne, vosti caponata sicilienne, rosti
64.-

g[ace Rohr au choix

19.90

Tva et service inclus



Desserts

Tarte tatin 2.0
quene“e de double créme

fleur de sel de Maldon

15.-

Déclinaison ﬁ'aise & rhubarbe
ganache au chocolat blanc
sorbet estragon

16.-

Créme brilée & la vanille, fagon sabayon
ﬁ'ozen yogourt aux bowgeons de sapin
ﬁ'aises ﬁ'afches et en consommé

16.-

Glaces / sorbets de la chocolaterie Rohr

parfums du moment, la boule

5:30

Glace/sorbet Rohr du moment (cf ardoise)
& arrosage 2cl eau de vie de Saconnex-
d’Arve :

péche, abricot, poire, pruneau, kirsch
ﬁfamboise, coing, mirabelle

14.50

Tva et service inclus



