Entrées

Saumon des Grisons cru, fagon tagliatelle

consommé automna[

variation de champignons

24.50

(Euf 64° de Soral & la truffe noire
mousseline de mais, amandes
écume & la féve tonka

24.50 [ sans truffe 19.50

Soﬁ shell crab
sauce Nam )iim, tartare d’a[gues

salade de radis datkon

25.50

Salade de mesclun
vinaigrette a [Ume-Su

9-90

Pour les enfants

Jus de pomme naturel / sirop de Berne

entrecote de sang[ier ou bar

oignon roti a la sauge et noisettes, rosti

g[ace Rohr au choix

19.90

Plats principaux

Tva et service inclus

..a partager

Céte de porc rassie de St Gall
mousseline de mais ﬁ'ais

jus au poivre de Jamaique
déclinaison de céleri, rosti

pour dewxpers  56.-pp

~.en SO[O

Entrecote de sang[ier de Genéve
aux saveurs du Mexique

oignon roti a la sauge et noisettes, rosti

46.-

Papillon de bar (F), hollandaise & la bisque
de homard, ge[ d’ail noir

oignon roti a la sauge et noisettes, rosti

44

Risotto ala courgette rotie, menthe ciselée
olives taggiasche, gam’oeri vossi (1)

39~ [ sans gamberi, avec féta 29.-

Filet de ’ooeuf Angus (Fih a Ballens / VD)
jus cacao-café
oignon roti a la sauge et noisettes, rosti

59~



Desserts

Tarte tatin 2.0
quenelle de double créme

ﬂew de sel de Maldon

15.-

Créme brilée au potimarron
comme un sabayon
granité & la citronnelle, compotée de poire

16.-

Glaces / sorbets de la chocolaterie Rohr,

parfums du moment, la boule

5-50

Glace/sorbet Rohr dumoment (cf ardoise)
& arrosage 2cl eaux de vie de Saconnex-
d’Arve :

péche, abricot, poire, pruneau, kirsch
ﬁfamboise, coing, mirabelle

14.50

Tva et service inclus



