Entrées Plats principaux

Tentacule de pou[pe gri“é, au paprika ﬁtmé
..a partager

sur une croquette de p. de terre aux herbes

agliata de poulpe Céte de porc rassie de St Gall

24.50 , .
45 mousseline de mais frais
jus au poivre de Jamaique

(Euf 64° de Soral &l truffe noire choux de Bruxelles citron & aneth, résti

mousseline de mais, amandes
pour dewxpers  56.-pp

écume & la féve tonka

24.50 [ sans truffe :19.50

-..en SO[O
Soft shell crab Rack de cerf d’Autriche grillé
sauce Nam Jiim, tartare d’algues Jus cacao-café, coulis de griottes
salade de radis daikon choux de Bruxelles citron & aneth, rsti
25.50 46.-

Papillon de bar (F), hollandaise & la bisque
Salade de mesclun

de homard, ge[ d’ail noir
vinaigrette a [Ume-Su

choux de Bruxelles citron & aneth, rosti
9.90

44.-

P our | es e nf a nt S Risotto ala courgette rotie, gamberi rossi

menthe ciselée, olives ’caggiasche

Jus de pomme naturel / sirop de Berne 39+ / avecf eta sans gamberi 129

Rack de cerf ou bar
choux de Bruxelles citron & aneth, résti Filet de ’ooeuf Angus (Fah 2 Ballens / VD)
Jjus café-cacao

g[ace Rohr au choix choux de Bruxelles citron & aneth, rosti

19.90 59.-

Tva et service inclus



Desserts

Tarte tatin 2.0
quenelle de double créme

fleur de sel de Maldon

15.-

Créme brillée & [a verveine
comme un sabayon
framboise et sorbet chocolat noir

16.-

Glaces / sorbets de la chocolaterie Rohr,

parfums du moment, la boule

5-50

Glace/sorbet Rohr du moment (cf ardoise)
& arrosage 2cl eaux de vie de Saconnex-
d’Arve :

péche, abricot, poire, pruneau, kirsch
ﬁfamboise, coing, mirabelle

14.50

Tva et service inclus



