
                                                                                                               Tva et service inclus 

 
Entrées 
 

Soft shell crab frit (Pacifique Ouest) 

tartare d’algues 

salade de radis-bière aux saveurs thaïes  

25.50 

 

Marbré de bar (F) 

granité au basilic, radis noir 

gastrique concombre & aneth  

25.50 

 

Aubergine en robe d’herbes 

triple jus coco-aneth-concombre 

déclinaison de fruits frais et fermentés 

noisettes du Piémont 

19.50 

   

Salade de mesclun 

vinaigrette à l’Ume-Su   

9.90 

 
 
Pour les enfants 
 

Jus de pomme naturel / sirop de Berne  
 

Papillon  de bar (F) ou  suprême de poulet  

variation de fenouil, rösti 

 

boule de glace Rohr au choix 

19.90  

 
Plats principaux 

…à partager…à partager…à partager…à partager    

Tataki de saumon des Grisons 

 en robe d’herbes, mayonnaise au ponzu 

pickles de légumes, gaspacho du jour, rösti 

                  pour deux perspour deux perspour deux perspour deux pers           58.- pp                    

                                                                                                                                                 

                                                                                                        …………en soloen soloen soloen solo    

Papillon  de bar (F) au curry vert 

aïoli d’ail noir, variation de fenouil, rösti 

44.- 

 

Carpaccio de bœuf Fassona du Piémont 

aux  saveurs du Vietnam 

variation de fenouil, rösti 

 44.-           

      

Suprême de poulet GRTA aux parfums du 

Mexique, mole negro, salsa verde 

variation de fenouil, rösti 

36.-                                

 

Risotto aux poivrons et tomates fumés 

sérac, olives taggiasche 

29.-                                

 

Faux-filet de bœuf d’Athenaz (GE, Lauper) 

jus à la lavande, caillé de chèvre  

variation de fenouil, rösti 

59.- 



                                                                                                               Tva et service inclus 

   

 
 
Desserts 

 

 

Tarte tatin  2.0 

quenelle de double crème 

fleur de sel de Maldon  

15.- 

 

Duo de cheese ( nature et sésame noir) 

variation d’abricots 

16.- 

 

Crème brûlée  au poivre long, façon sabayon 

sorbet verveine , pêches 

16.- 

 

Glaces / sorbets  de la chocolaterie Rohr, 

parfums du moment,  la boule   

5.50 

 

Glace/sorbet Rohr  du moment  

&  arrosage 2cl eaux de vie de Saconnex-

d’Arve :  

pêche, abricot, poire, pruneau, kirsch 

framboise, coing, mirabelle 

14.50 

 

 


