Entrées

Carpaccio de gam’oero 10SS0 (Mazzara/ ])
ge[ de jus de [angousﬁne, tartare d’a[gue
coulis de betterave chioggta, poireau

28.50

Poireau vinaigrette au yuzu
yogourt, oeufs de truite
poutargue de thon de Savdaigne

19.50

(Euf parfait de Soral

tartare de betterave

coulis ]oetterave-gingembre

mousse de parmesan, tuile de pois chiche

21.50.-

Salade de mesclun
vinaigrette a [Ume-Su

9-90

Pour les enfants

Jus de pomme naturel / sirop de Berne

Saumon (CH) ou canette (F)

courgette rotie, féta et menthe, rosti

boule de g[ace ROhV au Cl’lOiX

19.90

Plats principaux

.2 partager
Epau[e d’agneau conﬁ’ce (F/IRL) a la cuillere
Jus au zaatar
pour deux pers.
62.00.- pp
salade amére, vinaigrette aux anchois

mousseline de chou—ﬂewr, rosti

~..en SO[O

Saumon des Grisons basse température
laqué & lail noir, ajo blanco
coulis de tomate fumée et basilic

courgette rotie, fé‘ca et menthe, rosti

44

Filet de canette de la Dombes,jus ala
verveine, pickles de rhubarbe, petits pois

courgette rotie, féta et menthe, vosti

e

Risotto aux asperges, mélisse citronnelle

pointes d’asperges et pecorino

29.-

Faux-filet de beeuf angus 200gr
(Rebetez/ Nyon) jus au poivre du Cameroun
courgette rotie, fé‘ca et menthe, rosti

62.-

Tva et service inclus



Desserts

Tarte tatin 2.0

quene“e de double créme

ﬂew de sel de Maldon

15.-

Créme briilée infusée au poivre long
d'Indonésie
sorbet verveine, ﬁraises garriguettes

16.-

Déclinaison de rhubarbe et fraises
mousse chocolat blanc  [a féve tonka
glace au yogourt & 'épicéa

16.00

Glaces / sorbets de la chocolaterie Rohr,
parfums du moment, la boule

5.00

Glace/sorbet Rohr & arrosage 2cl
eaux de vie de Saconnex-d’Arve :
péche, abricot, poire, pruneau, kirsch
ﬁfamboise, coing, mirabelle

14.00

Tva et service inclus



