Entrées

Stracciatella (Campanie, 1)

aubergine ﬁAmée, coulis de ﬁfaises fermentées

18.50.-

(Euf 64° de la ferme du Lignon (GE)

mousse de topinam’oows, crumble de

graines, ba[samique 8 ans d’ége

14.50.-

Tagliatelles fraiches maison

au poulpe soffocato

17.50.-

Salade de mesclun
vinaigrette a [Ume-Su

9-

Pour les enfants

Jus de pomme 2dl/sirop au choix

Désossé de poulet (CH)
mousseline de topinambours
salade de pourpier

triang[e de rosti

Une bou[e de g[ace ROhV au C,’lOiX

19.50.-

Plats principaux

Tous nos mets (risotto excepté) sont

accompagnés d’un rosti maison

Poulet & la ligure
désossé de poulet (CH) aux olives Taggiasche

consommé de fenouil, cime di rapa

29.-

Omble (F) en deux fagons
grillé et laqué & la betterave

poireau vinaigrette, mayonnaise de moules

44

Tartare de daurade 1 50gr. (F)
salade de pourpier sur coulis de chioggia
a[gues conﬁ’ces

36.-

Risotto en promenade des sous-bois
champignons poélés
sésame ’cowéﬁé et miso

29.-

Cote de veau, 2508T. (CH, B.de la Cote, Nyon)
poireau vinaigrette, sauce aux a[gues
49~

.2 partager
Poulet (GRTA) au foin, sucrine gViUée,

tomates conﬁtes, sauce vierge a [’ovigan

pour deux personnes

36.-pp

Tva et service inclus



Desserts

Tarte tatin 2.0

quene“e de double créme

13.-

Mousse de chocolat noir 70%

parfumée au poivre de Cubebe (Indonésie)
frozen yogurt, gelée de pollen

éclats de marvons glacés

1.

Festival de ﬁuits rouges, granité d’agmmes
crumble, souvenir d'un cheesecake

13.-

Glaces / sorbets de la chocolaterie Rohr,
parfums du moment,

[a ’oou[e

4__

Tva et service inclus



